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MTS este o companie care, împreunå cu furnizorii såi, sprijinå dezvoltarea 
industriei prin promovarea de solu¡ii inovative ¿i eficiente pentru atingerea scopului final,
concretizat în succesul producåtorului ¿i satisfac¡ia consumatorului.

Prezentarea la târgul Anuga FoodTec Köln a noilor modele de ma¿ini de îndepårtat
membrana (depieli¡at) – PEELER – pentru produse de tip „Hot Dog“ ale companiei

distribuite în România prin intermediul MTS

Scopul comun este ob¡inerea produselor de calitate, 
pentru a asigura succesul procesatorului ¿i satisfac¡ia consumatorului.

¥n cadrul expozi¡iei interna¡ionale Anuga
FoodTec de anul acesta, ce a avut loc în
ora¿ul Köln, compania Schälomat a

prezentat noile ma¿ini automate ¿i semiau-
tomate de depie li¡at produse tip „Hot Dog”.
Aceste ma¿ini vin cu o productivitate supe-
rioarå ¿i un design igienic îmbunåtå¡it astfel
încât så satisfacå cele mai exigente cerin¡e
din domeniu. 

¥n România ¿i Republica Moldova
aceste ma¿ini sunt distribuite prin inter-
mediul companiei MTS (MEAT TECHNIC
SERVICE) care asigurå sprijin tehnic ¿i
tehnologic. Prin aceastå colaborare se
dore¿te asigurarea unei solu¡ii optime ca un
råspuns la cerin¡ele pie¡ei.

Prin intermediul noului model DK.02 VM
Kombi produs de cåtre compania Schälomat
se poate depieli¡a în mod automat o gamå
largå de calibre de la 14 la 34 mm în 
diametru ¿i începând cu o lungime de cca 
4 cm.

¥n func¡ie de produs, productivitatea
variazå de la 600 pânå la maximum 1.200
kg/h.

Sistemul de aspirare AS 3400 este 
integrat ¿i asigurå o evacuare optimå a res-
turilor de membranå care au fost îndepår-
tate în prealabil.

Avantajul principal al acestui sistem
constå în faptul cå func¡ioneazå cu aer
comprimat ¿i nu necesitå conectarea la
abur ca în alte cazuri. 

Avantajele acestui sistem sunt: 
1) flexibilitate, echipamentul poate fi

mutat cu u¿urin¡å dupå finalizarea
opera¡iilor; 

2) confort în exploatare, instala¡iile ce
utilizeazå abur eliminå în încåpere umidi-
tate ¿i cåldurå pânå la valori insuportabile
(fårå impact termic); 

3) asigurå un grad de igienå de nivel
ridicat în compara¡ie cu sistemele cu abur în
care, din cauza mediului umed, se pot 
dezvolta mai repede diverse bacterii ¿i mi-
croorganisme.

Călin Morar, CEO AutoMates ACM: 
Ca să fim prezenţi în piaţă 
trebuie să reducem costuri

AutoMates ACM, partener oficial al
firmei TREIF Maschinenbau, a participat
la Anuga FoodTec, unde a avut ocazia să
întâlnească o parte dintre clienţi și să le
răspundă întrebărilor pe care aceștia le
au. Totodată, reprezentanţii companiei
au cules din piaţă trendurile din industrie.

„Cred că vor înceta să existe în scurt
timp companiile care nu sunt orientate
către retaileri și care nu sunt capabile să
taie la greutate fixă, să ambaleze au-
tomat, să manipuleze cât mai puţin
marfa, să folosească cât mai puţin auto-
mate și roboţi în producţie sau umpleri
automate. Cred că vor avea succes com-
paniile care vor avea contaminarea cea
mai mică, greutate fixă, give away minim
și pierderi minime la porţionare sau la fe-
liere. Acestea sunt tehnologiile care vor

fi pe trend anul acesta. Cine nu va investi
în așa ceva va pierde bani. Ca să fim
prezenţi în piaţă trebuie să reducem cos-
turi. Trebuie să returnăm cât mai puţin
plastic, să aruncăm cât mai puţin plastic,
trebuie să găsim tehnologii inovative care
ne vor permite să ne fabricăm singuri
spre exemplu caserole care în momen-
tul acesta se fabrică din cantităţi imense
de plastic și care costă foarte mult. Sunt
tehnologii care ne vor permite să elimi -
năm 10-15 oameni din secţia de am-
balare cu o investiţie moderată, să
reducem riscul de contaminare cu până
la 50-60% faţă de cel existent acum
printr-o investiţie moderată și așa mai
departe. Aceste companii de care spun
sunt sigur că se gândesc deja la toate
aceste aspecte”, a declarat Călin Morar,
director general AutoMates ACM.

MTS: Se cere un grad mai mare 
de automatizare

Reprezentanţii Meat Technic Service
(MTS) au fost prezenţi în cadrul stan-
durilor firmelor Ferdinand Henneken
GmbH, Eberhardt GmbH, Beck Gewürze
und Additive GmbH.

„Trendurile evidenţiate la acest târg,
din perspectiva noastră, s-au axat pe un
grad cât mai mare de automatizare în
procesul de producţie și integrarea com-
pletă în comunicarea datelor mașinilor
de producţie. În cazul firmei Henneken
prin intermediul SLA SmartBox se pot

stoca în timp real datele de producţie în
sistemul ERP/QM al clientului. Compania
Eberhardt a constatat în piaţă și automat
și la acest târg tendinţa producătorilor de
standardizare a produselor cum ar fi, de
exemplu, categoria specialităţilor, stan-
dardizare însemnând aceeași formă pe
toată lungimea produsului pentru a
putea fi feliate ulterior ușor și cu pierderi
minime”, a declarat Radu Blaj, Sales 
Director MTS.

În cadrul standului companie Beck,
au fost prezentate împreună cu compa-
nia Eberhardt diverse produse din cate-
goria generală a mezelurior. „Una dintre
tendinţele actuale, remarcate de noi, în
privinţa activităţilor procesatorilor este
reprezentată de includerea în programul
de producţie și distribuţie a preparatelor
din carne „fără E-uri adăugate” –  cele cu
”eticheta curată”. Doar viitorul ne va
putea răspunde dacă reprezintă o 
ten dinţa de moment sau aceste produse
vor deveni un segment important al
pieţei pe termen lung. În sprijinul acestei
tendinţe, compania Beck poate veni în
ajutorul procesatorilor pentru a produce,
de exemplu, gama de crenvurști pui/porc
precum și parizere pui/porc fără E-uri
adăugate. În plus, pune la dispoziţie
condimente și aditivi, cu gust adaptat
pieţei din România pentru toată gama de
produse fierte – afumate, specialităţi, pro-
duse tip crud-uscate cu maturare rapidă,
marinade”, a mai completat Radu Blaj.

1.657 de furnizori din 48 de ţări,
dintre care 60% veniţi din afara
Germaniei, au expus la Anuga
FoodTec 2018. Peste 50.000 
de vizitatori din 152 de ţări au 
participat la eveniment. Următorul
Târg Anuga FoodTec va fi organizat
între 21 și 23 martie 2021.
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Kai Henneken – CEO, Volker Henneken – CEO 
și Dănuţ Gheorghe – Service Manager MTS

Călin Morar, 
directorul general al AUTOMATES ACM


