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MTS este o companie care, împreunå cu furnizorii såi, sprijinå dezvoltarea 
industriei prin promovarea de solu¡ii inovative ¿i eficiente pentru atingerea scopului
final, concretizat în succesul producåtorului ¿i satisfac¡ia consumatorului.

Prezentarea la târgul Anuga FoodTec Köln a noilor modele de ma¿ini de îndepårtat
membrana (depieli¡at) – PEELER – pentru produse de tip „Hot Dog“ ale companiei

distribuite în România prin intermediul MTS

Scopul comun este ob¡inerea produselor de calitate, 
pentru a asigura succesul procesatorului ¿i satisfac¡ia consumatorului.

¥ n cadrul expozi¡iei interna¡ionale
Anuga FoodTec de anul acesta, ce a
avut loc în ora¿ul Köln, compania

Schälomat a prezentat noile ma¿ini auto-
mate ¿i semiautomate de depie li¡at pro-
duse tip „Hot Dog”. Aceste ma¿ini vin cu o
productivitate superioarå ¿i un design
igienic îmbunåtå¡it astfel încât så satisfacå
cele mai exigente cerin¡e din domeniu. 

¥n România ¿i Republica Moldova
aceste ma¿ini sunt distribuite prin inter-
mediul companiei MTS (MEAT TECHNIC
SERVICE) care asigurå sprijin tehnic ¿i
tehnologic. Prin aceastå colaborare se
dore¿te asigurarea unei solu¡ii optime ca
un råspuns la cerin¡ele pie¡ei.

Prin intermediul noului model DK.02
VM Kombi produs de cåtre compania
Schälomat se poate depieli¡a în mod
automat o gamå largå de calibre de la 14
la 34 mm în diametru ¿i începând cu o
lungime de cca 4 cm.

¥n func¡ie de produs, productivitatea
variazå de la 600 pânå la maximum 1.200
kg/h.

Sistemul de aspirare AS 3400 este 
integrat ¿i asigurå o evacuare optimå a
resturilor de membranå care au fost înde-
pårtate în prealabil.

Avantajul principal al acestui sistem
constå în faptul cå func¡ioneazå cu aer
comprimat ¿i nu necesitå conectarea la
abur ca în alte cazuri. 

Avantajele acestui sistem sunt: 
1) flexibilitate, echipamentul poate fi

mutat cu u¿urin¡å dupå finalizarea
opera¡iilor; 

2) confort în exploatare, instala¡iile ce
utilizeazå abur eliminå în încåpere umidi-
tate ¿i cåldurå pânå la valori insuportabile
(fårå impact termic); 

3) asigurå un grad de igienå de nivel
ridicat în compara¡ie cu sistemele cu abur
în care, din cauza mediului umed, se pot
dezvolta mai repede diverse bacterii ¿i
microorganisme.
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