IGIENA - factor de crestere a calitdatii produselor

Igiena, In spatiile de productie, joacd un rol esential pentru asigurarea calitdtii sporite a produselor si a cresterii
termenului de valabilitate (solicitat in special de distribuitori). Ca parte a conceptului de igiend, este foarte importantd
spdlarea si dezinfectia diverselor recipiente/mijloace de stocare si transport cum ar fi: navete, cimbere, box-palefi,
euro-paleti, cdrucioare de afumare, bete de afumare efc.
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solutiilor si echipamentelor companiei

distribuite in Romania prin intermediul MT S

Firma Nerkon este o companie care opereazd la nivel global, specializata pe curatare si degresare, furnizor de
solutii tehnologice si logistice. Dispunédnd de departament propriu de dezvoltare, design si constructie poate oferi
solutii adaptate individual nevoilor clientului chiar dacé este necesaré o solutie atipicd. Programul de productie este
format din instalatii de spdlare pentru ambalaje returnabile folosite in industria alimentaré (carne, panificatie, lapte,
dulciuri etc.). Din programul de productie al companiei Nerkon putem evidentia:

Masini de spalat navete in flux continuu, . dezinfectie

de diverse mdrimi/tipuri si cu diverse functii . zvantare

pe zone cum ar fi:
. prespdlare Optional se pot oferi: dozator de detergent,
. spalare propriu-zisa hotd extractie vapori, alimentare/evacuare
. clatire automatd etc.

Masini de spdlat cimbere, box-paleti
si alte recipiente similare. Cu ajutorul unui
brat rofitor se realizeazd curdfarea si
denzinfectia obiectelor de spalat. Acestea
se fixeazd pe usd prin intermediul unui
sistem de prindere. Optionale: dozator de
detergent, hotd extractie vapori etc.

Masini de spélat cdrucioare de afumare si patiserie.
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Cu ajutorul unui brat rotitor se realizeazd curdtarea si denzinfectia M' I . s Technology
obiectelor de spdlat. Rama este infrodusa pe gratarul de spdlare Support
- . . L o fhg S SC MEAT TECHNIC SERVICE SRL
din inferiorul instalatiei si, dupd inchiderea usii, incepe programul
de spdlare selectat. Si aici existd diverse opfiuni cum ar fi: Vanzdri:

dozator de detergent, hotd exiractie vapori, executie tip tunel efc.
0744.482.966; 0747.636.515

Service:
fn gama de instalatii si echipamente produse de compania Nerkon se regdsesc si masini de 0744.773.420; 0740.011.061
spalat: butoaie, géleﬁ, diverse forme, bete de afumare, tavi etc. Informatii suplimentare se pot Office:
gasi pe website. In Romania si Republica Moldova aceste masini sunt distribuite prin infermediul
companiei M8 (MEAT TECHNIC SERVICE), care asigurd sprijin tehnic si tehnologic. Prin 0741.214.001
aceastd colaborare se doreste asigurarea unor solutii optime ca un rdspuns la cerintele pietei. E-mail:

: . . . info@mts-group.ro
Scopul comun este obtinerea produselor de calitate, pentru a asigura succesul procesatorului

si satisfactia consumatorului. La acest proces un factor decisiv este si gradul de igiend realizat. Website:

. A 9 R o www.mts-group.ro
M TS este o companie care, impreund cu furnizorii sdi, sprijind dezvoltarea

industriei prin promovarea de solutii inovative si eficiente pentru atingerea scopului final, n https://www.facebook.com/
concretizat in succesul producdtorului si satisfactia consumatorului. meattechnicservice
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