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MTS este o companie care, împreunå cu furnizorii såi, sprijinå dezvoltarea 
industriei prin promovarea de solu¡ii inovative ¿i eficiente pentru atingerea scopului final,
concretizat în succesul producåtorului ¿i satisfac¡ia consumatorului.

IGIENA – factor de cre¿tere a calitå¡ii produselor

distribuite în România prin intermediul MTS

13mai - iunie 2018

Igiena, în spa¡iile de produc¡ie, joacå un rol esen¡ial pentru asigurarea calitå¡ii sporite a produselor ¿i a cre¿terii 
termenului de valabilitate (solicitat în special de distribuitori). Ca parte a conceptului de igienå, este foarte importantå
spålarea ¿i dezinfec¡ia diverselor recipiente/mijloace de stocare ¿i transport cum ar fi: navete, cimbere, box-pale¡i,
euro-pale¡i, cårucioare de afumare, be¡e de afumare etc.

Scopul comun este ob¡inerea produselor de calitate, pentru a asigura succesul procesatorului 
¿i satisfac¡ia consumatorului. La acest proces un factor decisiv este ¿i gradul de igienå realizat.

Firma Nerkon este o companie care opereazå la nivel global, specializatå pe curå¡are ¿i degresare, furnizor de 
solu¡ii tehnologice ¿i logistice. Dispunând de departament propriu de dezvoltare, design ¿i construc¡ie poate oferi 
solu¡ii adaptate individual nevoilor clientului chiar dacå este necesarå o solu¡ie atipicå. Programul de produc¡ie este
format din instala¡ii de spålare pentru ambalaje returnabile folosite în industria alimentarå (carne, panifica¡ie, lapte,
dulciuri etc.). Din programul de produc¡ie al companiei Nerkon putem eviden¡ia:

Ma¿ini de spålat navete în flux continuu,
de diverse mårimi/tipuri ¿i cu diverse func¡ii
pe zone cum ar fi:

• prespålare

• spålare propriu-ziså

• clåtire

• dezinfec¡ie

• zvântare

Op¡ional se pot oferi: dozator de detergent,
hotå extrac¡ie vapori, alimentare/evacuare
automatå etc.

Ma¿ini de spålat cimbere, box-pale¡i
¿i alte recipiente similare. Cu ajutorul unui
bra¡ rotitor se realizeazå curå¡area ¿i 
denzinfec¡ia obiectelor de spålat. Acestea 
se fixeazå pe u¿å prin intermediul unui 
sistem de prindere. Op¡ionale: dozator de
detergent, hotå extrac¡ie vapori etc.

Ma¿ini de spålat cårucioare de afumare ¿i patiserie. 
Cu ajutorul unui bra¡ rotitor se realizeazå curå¡area ¿i denzinfec¡ia
obiectelor de spålat. Rama este introduså pe gråtarul de spålare
din interiorul instala¡iei ¿i, dupå închiderea u¿ii, începe programul 
de spålare selectat. ªi aici existå diverse op¡iuni cum ar fi: 
dozator de detergent, hotå extrac¡ie vapori, execu¡ie tip tunel etc.

¥n gama de instala¡ii ¿i echipamente produse de compania Nerkon se regåsesc ¿i ma¿ini de
spålat: butoaie, gåle¡i, diverse forme, be¡e de afumare, tåvi etc. Informa¡ii suplimentare se pot
gåsi pe website. ¥n România ¿i Republica Moldova aceste ma¿ini sunt distribuite prin intermediul
companiei MTS (MEAT TECHNIC SERVICE), care asigurå sprijin tehnic ¿i tehnologic. Prin
aceastå colaborare se dore¿te asigurarea unor solu¡ii optime ca un råspuns la cerin¡ele pie¡ei.


