
distribuit în România și Republica Moldova prin intermediul  (Meat Technic Service)

  este o companie care, împreună cu furnizorii săi, sprijină dezvoltarea industriei, prin 
promovarea de soluții inovative și eficiente pentru atingerea scopului final, concretizat în succesul 
producatorului și satisfacția consumatorului.

Echipamentele de MARINARE, MALAXARE și TUMBLERIZARE  sub vacuum,  
cu sau fără manta dublă de răcire/încălzire, produse de 

FERDINAND HENNEKEN

Aceste echipamente tip „Combi” sub vid sunt proiectate pentru o utillizare  
multifuncțională. Domeniul de aplicare se întinde de la masare și marinare până la 
amestecarea/malaxarea produselor.

Malaxorul de tip CVM și-a dovedit eficiența pentru produse realizate din carne roșie/
pasăre, pește/fructe de mare, condimente/marinade, delicatese, produse lactate, 
fructe/legume, produse vegane și produse de patiserie.

FERDINAND HENNEKEN oferă soluții pentru diverse capacități de producție prin 
intermediul modelelor CVM 150, 250, 350 si 600 de litri.

De asemenea, compania mai oferă și Injectoare de saramură, Tumblere sub vacuum în diferite variante, Preparatoare saramură, 
Malaxoare sub vid, Steakere (Tenderizatoare), Instalații de marinare produse, Dispozitive de încărcare, Instalații de aplatizare etc.

În România și Republica Moldova aceste mașini sunt distribuite prin intermediul companiei  (MEAT TECHNIC SERVICE) care 
asigură sprijin tehnic și tehnologic. Prin această colaborare se dorește asigurarea unor soluții optime ca răspuns la cerințele pieței.

SCOPUL COMUN ESTE OBȚINEREA PRODUSELOR DE CALITATE PENTRU A ASIGURA  
SUCCESUL PROCESATORULUI ȘI SATISFACȚIA CONSUMATORULUI


